Legenda FOXX: Tam, kde se rodi noc

VSechno zacalo jedinou myslenkou: vytvorit misto, které by bylo
stejné mnohotvarné jako povaha lisky — chytré, drzé a zatracené
okouzlujici. Nechtéli jsme otevrit ,jen dalsi bar®. Snili jsme o pros-
toru, kde se gastronomicky sik setkava s nezkrotnou energii noci.

Jak se zazehl prvni ohen

Zakladatelé FOXX vérili, Ze dokonaly vecer se sklada ze tfi prvkd:
chuti, rytmu a tajemstvi.

Chut jsme hledali celé mésice, kdyz jsme v jedné kuchyni spojovali
odvazné experimenty séfkuchard s jednoduchym, poctivym
jidlem. Chtéli jsme, aby kazdé sousto bylo udalosti.

Rytmus prisel sam — prostfednictvim Spickovych zvukovych sys-
tému a DJU, ktefi citi dav stejné jemng, jako dravec citi les.

Tajemstvi se zhmotnilo v nasem barovém menu. Kazdy koktejl ve
FOXX je alchymie. Sbirali jsme recepty z celého svéta, abyste prave
tady, mezi témito zdmi, mohli ochutnat napoje s charakterem.

Vic nez jen zdi

Nazev FOXX nebyl zvolen nahodou. Liska je symbolem elegance a
umeni uzivat si zivota. Pres den je nas podnik stylovym mistem
pro setkani a vytribené obédy, kde se kazdy host citi vyjimecné.
Jakmile se ale mésto ponofi do soumraku, FOXX odhazuje masky.
Svétla se ztlumi, led v sejkrech zacne udavat rytmus a zacCina ta
prava magie. Nase party se staly legendarnimi, protoze si nekla-
deme hranice. Vytvorili jsme misto pro ty, kdo jsou pfipraveni
horet naplno, tancit az do rana a vazit si kazdého okamziku.

Dnes a navzdy

Dnes uz FOXX neni jen bodem na mapé. Je to komunita lidi, ktefi
vedi, co znamena skutecCny odpocinek. Prichazeji sem za témi
nejlepsimi koktejly, zGstavaji kvdli kuchyni a vraceji se pro atmos-

féru svobody, kterou nelze napodobit.

Vitejte ve smecce.

Vitejte ve FOXX




NereHpa FOXX: TaMm, raoe poxxaaeTca Ho4ub

Bcé Hayanocbh ¢ ogHOM-eOAUHCTBEHHOM MbIC/M: CO34aTb MECTO, KOTOpOoe
ObIN0 Gbl TAKMM XKE MHOIOIMPAHHbIM, KaK XapaKTep NIMCbl — YMHOWM,
OeP3KOM 1 YepTOBCKKM 06aaTebHOM. Mbl He XOTeN OTKPbITb «MPOCTO
ellé oomH 6ap». Mbl MeuTanum o NPOCTPAHCTBE, rAe rAaCTPOHOMMYECKUIN
LMK BCTpeYaeTca ¢ Heoby3aaHHOW SHeprmeim Houn.

Kak pa3ropencs nepBbl OroHb

OcHoBaTenun FOXX Bepunm, 4To naeanbHbli BEYEP COCTOUT U3 TPEX
S/1EMEHTOB: BKYCa, PUTMa U TaMHbl.

BKyC Mbl MCKanu MecaLamMu, Korga B O4HOM KyxHe COeaMHUAN CMefble
3KCMNEePMMEHTDI Led-NoBapOB C MPOCTOM, YHECTHOM €d0N. Mbl XoTenu,
UYTOObI KaXKablM KyCOUYeK CTaHOBM/ICH COObITUEM.

PUTM NpuwWwén caM — Bnarofaps NepBOKIACCHbIM 3BYKOBbIM CMCTEMaM
W ONIXKEAM, KOTOPble YyBCTBYOT TOMMY TaK K& TOHKO, KaK XMLLHWK
4YyBCTBYET Nnec.

TarHa BOMN/1OTMACh B HalleM 6apHOM MeHo. Kaxkabi KokTenb B FOXX
— 3TO anNXMMUa. Mbl cObMpanmn peLenTbl CO BCero Mmpa, YTobbl UMEHHO
30eCb, MeXay 3TMMU CTEHAaMMU, Bbl MO/ MOMPo6oBaTb HAMUTKK C
XapaKTepoOM.

bosnblue, 4yeM MPOCTO CTEHbI

HasBaHue FOXX 6bI1510 BbIOpaHO He crydanHo. Jlnca — CMMBOI
3NEraHTHOCTU M YMEHMSA HaCcNaXKaaTbCs XXM3Hbo. [JHEM Halle
3aBefeHne — CTUIbHOE MeCTO AJ1F BCTPEeY U M3bICKaHHbIX 06e00B, roe
KaXkObl rOCTb YyBCTBYET cebs1 0OCOBEHHbIM.

Ho Kak ToMbKO ropof norpy»kaetca B cyMepku, FOXX cbpacbiBaeT
MaCKMW.

CBeT NpurnyLwlaeTcs, Nén B LWenKepax Ha4ymMHaeT 3agaBaTb PUTM — U
HaYMHaeTCs HacToALWas Marma. Halwm Be4epuHKIM CcTanm
nereHgapHbIMK, MOTOMY UYTO Mbl HE CTaBUM FPaHuML,. Mbl co3nanm MecTo
ON9 TeX, KTO FTOTOB ropeTb Ha MOJTHYIO, TaHLLEeBaTb A0 yTpa U LeHUTb
Kakooe MrHoBeHue.

CerogHa v HaBcerga

CeroaHa FOXX — y»ke He MpoCTo ToUKa Ha KapTe. DTO COObLLECTBO
NoOeN, KOTOPble 3HAIOT, YTO TaKoe HACTOALLUMIM OTAbIX. OHM MPUXOOAT
Clofa 3a NyYLMMUM KOKTENNAMMU, OCTAIOTCS Pan KyXHU M BO3BPALLAKOTCA

3a aTMocdepom cBo6OObl, KOTOPYHO HEBO3MOXXHO MOBTOPUTD.

[ob6po noxxanoBaTb B CTato.

[o6po noxanosaTb B FOXX.




FOXX

restobar

MENU




PREDKRMY
3aKycKu

HOVEZI TATARAK 9apmap us z06aduns.

Vajec¢ny zloutek, uzend majonéza, parmazanovy chips / AnUHbIM eNTOK, KOMYEHbIN
ManoHe3s, NapMe3aHOBbIN YMMC

TUNAK TATAKI 917amaxu us mynua

Houby shimeji, ponzu omacka, marinovana mrkev, jarni cibulka, marakuja / Tpu6bi
WMM3A3M, COYC MOH3Y, MAapMHOBaHHAA MOPKOBb, 3€MEHbIN NYK, MapaKymsa

LOSOS GRAVLAX Jococw zpasraxc

Omacka ze zlutych paprik, kopr, citrusy / Coyc 13 »&nTtoro nepua, yKpon, LMTpychbl

PALACINKY S KAVIAREM Gunuuru ¢ uxpoii

Avokdado, syr philadepphia, uzeny losos / ABokano, cbip Philadelphia, KonuéHbiin nococh

TYGRI KREVETY 917 uzpoevle Kpesemxu

Susdeny raj¢ata a beurre blanc omacka / BaneHble ToMaTbl 1 coyc beurre blanc

BURRATA %yppama

Rukola, jahody a pistacie / Pykkona, kny6HuKa 1 pUcTaLlKkm

KREVETY TEMPURA Kpesemxu memnypa

Mango-chilli mayo / MaHro-umnnm mamo

SYROVY TALIR Cuipras mapeaa
Variace ¢tyf druhu syru, fikové chutney, vliasské ofechy / AccopTh 13 YeTbipéx BUOO0B
CbIPa, UHXXUPHbIN YaTHU, FPeLKMe opexm

SALAMOVY TALIR Mscuasn mapeaxa

Mix uzenin, kapary, olivy / MUKC MSACHbIX OeNMKaTeCcoB, Karnepchbl, ONMBKM

OVOCNY TALIR ¢pykmosas mapeaxa

Mix sezonniho ovoce / ACCOPTY CE30HHbIX PPYKTOB

SPANELSKE OLIVY %cnanckue oavexu

MIX PRAZENYCH ORISKU 9uxc sxapensix Opexos

329,-

335,-

249,-

265,-

345,-

265,-

225,-

355,-

365,-

385,-

160,-

160,-




SALATY
3aKycKu

CAESAR SALAT S KURECIM MASEM Caiam «1fesapvs ¢ kypuuei

kufeci prso, listy salatu, dresink, vejce, krutony / KypvHasa rpyaka, mMcTba canara,
COYC-OPECCUHT, ANL0, FIPEHKM

RECKY SALAT ¢ peuecKuil caram

feta syr, okurka, paprika, raj¢ata, olivy, cervena cibule / cbip dpeTa, orypel, neped,
MOMWOOPbI, OTMBKW, KPACHbIN NYyK

REPOVY SALAT S CITRUSY (scxonvneiii caram ¢ uumpycaru

malinovy dresink, kozim syrem, ofechovy crumble / MannHOBbIM OpPeCcCUHr,
KO3MI Cblp, OpexoBas KpoLlka

MANGOVY SALAT S KREVETAMI Wanzoewiii caram ¢ Kpesemianu

grilované krevety, mango, avokado / peBeTku Ha rpune, MaHro, aBokago

POLEVKY
Cynwi

HOVEZi VYVAR S NUDLEMI Tossxuii 6yavon ¢ aanuoi

hovézi, nudle, kofenova zelenina / roBaavHa, nanwa, KopHenIo4bl

ZAMPIONOVY KREM S KRUTONY A LANYZOVY OLEJ

7@6.7\4—6_)171 U3 WAMNUHBbOH08 C ZPEHKAMU U mpmgﬁmbubm MACAOM

TOM YAM Tom Iu

krevety, morské plody, limetkovy listy, jemné pikantni chilli, ryze / kpeBeTku,
MOPEenpPOaYKTbI, TMCTbA NAaMa, Clierka ocTpbli NepeL, Ymim, puc

285,-

255,-

279,-

325,-

155,-

189,-

245, -




HLAVNI JIDLA

OcHosnble barooda

HOVEZi STEAK MIGNON Crmeiix Munvon
RIB EYE STEAK Crmeiix pubail

LOSOSOVY STEAK SE SPENATEM, HOLANDSKA OMACKA

CmeiiK U3 A0C0Csl €O UNUHAMOM, 20AAAHOCKUTL COYC

CHOBOTNICE S UZENOU PAPRIKOU, LISTY SALATU

Ocbmunoe ¢ Konuénoil nanpukoil, AUCMbs CAAAMA

VEPROVE MEDAILONKY S BRAMBOROVYM PYRE
A HOUBOVOU OMACKOU

Céutivle MeOAAbOHBL C KAPMOPDEeALHBIM NIOPe U ZPUbHBIM COYCOM

KURECI PRSO S KORENOVOU ZELENINOU
A ESTRAGONOVOU OMACKOU

Kypunas zpyoKa ¢ KOpHenA00dMU U COYCOM C ICMPA2OHOM

JEHNECI KOTLETY S HRASKOVYM PYRE,
MRKVi A HORCICNOU OMACKOU

fBapaHbu Komaembl € 20pOX08bIM 110pe, MOPKOBbI0 U OPHUUNHBIM COYCOM

HOVEZI BURGER S BATATOVYMI HRANOLKAMI,

A DOMACI BARBECUE OMACKOU
ToesiKuil bypzep ¢ bamam-gppu u domamnum coycom bapbexio

SPAGETY S RAJCATY A KREVETAMI

Cnazemmu ¢ momamamu u Kpesemrxamu

SAFRANOVE RIZOTO S CHORIZEM A CUKETOU

1Ilaghparosoe puzommo ¢ Hopu3o U WyKUHU

465,-

419,-

399,-

495,-

360,-

365,-

415,-

335,-

299,-

375,-




DEZERTY

Decepmbl

MEDOVNIK Medosux. 190,-

med, vlasgské ofechy, merunka / Még, rpeukme opexm, abprkoc

DEZERT PAVLOVA ®Decepm «Jlasrosa» 225,-

mucenka, vanilka, mascarpone / Mapakyms, BaHW b, MacKaprioHe

Le Mistral Jie Mucmpars 230,-

pistacie, mandle, merunka / DucTtallku, MrHOAMNb, aBPUKOChHI

Tartaletka Jrrapmaremxa 245,-

hruska, mandle, mascarpone, vanilka / Fpylia, MMHAaMb, MaCKaproHe, BaHW b




